Steirische Schmankerlwochen

Die Landeshauptstadt der Steiermark — Graz ist europaweit beRannt mit ifirer
langjihrigen, traditionsreichen Esskultur. 1686 wurde hier das erste dsterreichische
Kochbuch gedruckt. Ohne die alten Rezepten hitten Gaumen und Seele die
unverwechselbaren KochRiinste und den vielfiltigen Geschmack der Steiermark,

nie gang geRannt.

Kiirbiscremesuppe
mit stetrischem Kiirbiskernol und Milchschaum

Saftiges Steinpilz-Refiragout
mit handgemachten Kiirbisnudeln und Preiselbeerbirne,
dazu griiner Salat

1 x Marillenknodel
auf hausgemachtem Zwetschgenroster

41,90€¢
Saisongetrinke
Schilcher Sturm, Langmann (ab ca.07.0Kt.) 02 4,90€ 05 1240€¢
Weststeirischer Schilcher Rlassik, Langmann 0,1f 4,80€ 02  820¢
Schilcher Sekt piccolo, Langmann 0,2[ 11,80€ -

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernol und Milchschaum
Steirerkas Pressknodel in Rriftiger Rinderbriihe

Karamellisierter Schafskdse
auf herbstlichen Salaten, mit Kdiferbohnen, gediinsteten Kjirbiswiirfeln
und Apfel-Kjirbiskernoldressing, dazu Baguette

»Pfarrerwiirger” 19,80€
Spinat-Serviettenknodel mit brauner Butter und gehobeltem BergRse,
dazu Beilagensalat

GrammelRnodel auf SauerkRraut 18,80€
Hausgemachte Grieben mit Knoblauch, Waldgewiirzen und Zwiebeln
im Erddpfel-Knodelteig

3erlei Knodelvariation 19,90€
hausgemachte Steinpilz-, Schafskise- und Rote Riiben Knodel
auf fruchtigem Kiirbisspiegel, dazu griiner Salat



In alten Geschichtsbiichern Rann man Interessantes iiber die Kochgewohnheiten nachlesen. So Rochte
man friifer in der Nordwest-Steiermark in erster Linie auf dem Herd. Daher gab es hier viele gediinstete
oder in Schmalz gebackene Speisen. Das ,Ofengebiet” hingegen ist die Siidoststeiermark, Hier garte

man eine Vielzahl von Speisen eher im BacRofen. Heute sind das beriihmte , Wurzelfleisch” als auch der
»Guglhupf™ als typisches Ofengebick besonders bekannte Gerichte.

Miirztaler SturzRraut 18,90€
Auflauf mit Selchspeck, Faschiertem und Sauerkraut, dazu Erddipfel

Paprikahendl,Grazer Art" 18,90€
mit handgemachten Kiirbisnudeln

% Steirisches Backhendl 20,90€
mit lauwarmen Erddpfel-Vogerlsalat

4ragrillteller 35,90€
mit gebratenem Schweinefilet (ca.80g), Rinderlende (ca.80yg),

Rleinem Schnitzel , Wiener Art®, 1 x steirischer Klosterseufzer

und Krauterbutter, dazu Pommes und Salatgarnitur

Steirer Krenschnitzel 29,90€
Schweinelende mit Rohschinken gefiillt im Kiirbiskernmantel gebraten
mit Rosterddpfeln, dazu Beilagensalat

Ochsenbackerl 29,80€
in Gemiise-Rotwein geschmorrt,

mit Erddpfel-Krenpiiree und Kdiferbohnensalat

Saftiges Steinpilz-Rehragout 28,80€
mit handgemachten Kiirbisnudeln und Preiselbeerbirne,

dazu griiner Salat

Gebratene Forellenfilets 27,40€
auf hausgemachtem Kiirbisrisotto mit Kiirbiskernpesto, dazu griiner Salat
Hausgemachter Apfelpalatschinken mit einer Kugel Vanilleeis 15,90€
in der Pfanne serviert

Zwei Marillenknodel auf hausgemachtem Zwetschgenroster 9,90€
Hausgemachtes Parfait aus Randierten Kjirbiskernen 9,80€
mit Schokoobers

,Steirer—-Madl-Kuss"

lx kleiner Schwarzer,
Ix Kaffee-Karamellschnaps,
lx Marillenknédel
11,90€



