Steirische Schmankerlwochen

Die Landeshauptstadt der Steiermark — Graz ist europaweit beRannt mit ihrer
langjihrigen, traditionsreichen Esskultur. 1686 wurde hier das erste dsterreichische Kochbuch
gedruckt. Ohne die alten Rezepte hditten Gaumen und Seele die unverwechselbaren KochRiinste
und den vielfiltigen Geschmack Steiermarks nie ganz gekannt.

Menii

Kriftige Rinderbriihe

mit hausgemachten Krduterrollen

Lammragout
mit handgemachten Kiirbiskernnudeln
und griinem Salat mit Kiirbis-Apfel-Dressing

Erdbeer-Polenta-Schichtmousse
im Glas serviert

43,00€

Unsere Aperitif Empfefilung:

Schilcher Sekt piccolo 0,2f 12,20€
Langmann, Weststeiermark,

Kriftige Rinderbriihe mit hausgemachten Krauterrollen 6,90€
Kren-Selleriecremesuppe mit gerdsteten Speckstreifen 7,90€
Steirer Kraftsalat 19,70€

hausgemachte gebackene Steirerkasknodel auf Salaten der Saison
mit Kdferbohnen und Bdrlauch-Joghurtdressing, dazu Baguette

»Pfarrerwiirger” 19,90€
Spinatknodel mit brauner Butter und gehobeltem Bergkdse,

dazu Beilagensalat

GrammelRnodel auf Sauerkraut 18,90€

hausgemachte Grieben mit Knoblauch, Waldgewiirzen und Zwiebeln
im Erddpfel-Knodelteig



Hausgemachte Polentataler
mit Bergkasraspeln auf Bdrlauchsauce,
dazu Beilagensalat

Miirztaler SturzRraut mit Erddpfeln
Auflauf mit Selchspeck, Faschiertem und SauerRraut

Paprikahendl,Grazer Art"
mit handgemachten Kjirbiskernnudeln

% steirisches Backhendl
mit warmen Erddpfel-Vogerlsalat

Steirer Schnitzel
Schweinelende im Kjirbiskernmantel gebraten
mit Rosterddpfeln, dazu Beilagensalat

Lammragout
mit handgemachten KiirbiskRernnudeln
und griinem Salat mit Kiirbis-Apfeldressing

Piccata Graz
vom Kalb in BergRdse-Ei-Hiille
mit Kiirbiskernnudeln und Schilcher-Karotten-Salat

Schweinefilet im Kiirbiskernmantel
mit Rosenkohl und hausgemachten Polentatalern

Gebratene Forellenfilets

mit Wurzelrahmsauce und Rote Riiben-Risotto

Erdbeer-Polenta-Schichtmousse
im Glas serviert

3mal Topfen

Topfenknidel mit Nougatfiillung, Topfenpalatschinken und Topfennockerl

auf fruchtigem Himbeerspiegel

SSterrer -Madl-Kuss ©

1 x kleiner Schwarzer,

1 x 2 cl Kaffee-Karamellschnaps,
1 x Topfenknodel mit Nougatfiillung

17,90€

18,90€

19,80€

20,90€

26,90¢€

28,80€

29,90€

26,90€

26,90€

8,60€

9,90€



Weiffwein

2023er Welschriesling, vol.11,5% 0,2 7,70€

Pongratz, Siidsteiermark,
erfrischender Welschriesling, dominiert von _Aromen nach frischen Apfeln

und roten Zitrusfriichten; mit toller angenehimer Siure

2023er Steirerbua 02 7,90€

Tschermonegy, Siidsteiermark,
Cuveé aus Sauvignon blanc, Welschriesling, Gelber Muskateller und Rivana

2022er Gelber MusRateller, vol.12,5% 0,2[ 7,90€

Langmann, Siidsteiermark,
herrliches MusRatellerbukett nach Holunderbliiten und Muskat; fein im Ausdruck,

2021er Am Beryg, vol.12% 0,75 29,90¢€
Griiner Veltliner

Ott, Niederosterreich
saftige Marillennoten und leichte tabakige Wiirze;
feine Siifle paart sich mit einer saftig-stoffigen Textur die von vitaler Saure gepuffert wird

Rotwein

2020er Blauer Zweigelt, vol.13,5% 0,1[ 4,40€ 0,2[ 7,80€

Langmann, Siidsteiermark,
harmonisch, verfiihrerisch, animierend am Gaumen

2019er Cuvée Rot Classic, vol.13% 0,1[ 4,40€ 02 780€
Blauer Zweigelt, Merlot

Hagn, Niederisterreich

zart mineralisch unterlegte Nuancen von Brombeeren und Kirschen,

saftig, schwarze Waldbeere

~

Spezial-Schndpse

Kaffee-Karamellschnaps von Bauer, Graz vol. 33% 2cl 4,90€
Steirischer Zirber{ von Bauer, Graz vol. 38%  2cl 6,80€

\_

Damit Sie mitreden Ronnen:

Gelber MusRateller — neben dem Sauvignon Blanc ist er einer der wichtigsten
Rebsorten der Steiermark, Nur hier bedingt durch die hohen
Temperaturunterschiede im Herbst, gedeihen MusRateller mit einzigartigen
Fruchtnote und Saurespiel. Die Rebe stammt hichstwahrscheinlich aus
Vorderasien und zdhlt zu dltesten unter den beRannten Rebsorten. Der Gelbe
Muskateller ist ein perfeRter Aperitif- wein oder mi seinem spritzig-feinem
Geschmack und die richtige Trinktemperatur von 8-10 Grad

passt er zu vielen leichten Speisen.



